| PSTROSI JATRA NAROSTU |

| 4 porce | 15min | 10 min priprava

480 g pstrosich jater 1 malou cibuli
50 ml slunecnicového oleje 1 strouzek Cesneku

20 g pstrosiho sadla 100 ml Cerveného vina
140 g uzené slaniny 40g masla

8 ks Zampionil 1snitka tymidnu

.’

PStrosi jatra nakrdjime na priblizné centimetrové pldtky, osolime a potfeme olejem. VloZime na
rozpalenou panev s rozpusténym pstrosim sadlem nakrajenym na malé kosticky (po vypeceni pstrosiho
sadla ziistanou na panvi malé Skvarky). Opeceme z obou stran, priddme cibuli nakrajenou na palmésicky,
Cesnek a slaninu na platky a Zampiony nakrdjené na Cturtky. VSe opeceme, zastiikneme Cervenym vinem,
pridame kosticku mdsla a Cerstvy tymidn. Lici prelivame jatra ne déle nez 5 minut a rovnou servirujeme.

Dobrou chut!!!
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