| PSTROSI PASTIKA |

| 4 porce | 30 min | 15 min priprava

320 g pstrosich jater
75g bilé cibule
80 g pancetty

1 strouzek Cesneku

2 snitky  Cerstvého tymianu

14

60 g pstrosiho sadla

50g masla

80 ml smetany na Slehanf

50 ml Cerveného vina
sil a pepr

PStrosi jatra nakrdjime na mensi kousky. Na panvi si vySkvarime na kosticky nakrajené pstrosi sadlo.

Po vySkvareni Skvarky vyndame na talif a na zbylém tuku opeceme nakrdjend jatra i s pancettou. Pridame
cibuli, Cesnek, tymidn a opeceme. Podlijeme Cervenym vinem (na horké panvi se rychle svaff), zalijeme
smetanou, osolime, opepfime (hned jak se zavari) a smés prelijeme do nddoby mixéru a rozmixujeme.
Jesté teply mix prenddme do nadob nebo sklenicek urcenych k servirovanf pastiky, miizeme zalit malym

mnozstvim pstrosiho sadla a vychladime.

Dobrou chut!!!

! pstrosi farma

www.farmavendelin.cz



